= Chateau-Bas (Vernégues)

Plus que trois rosés, trois univers a explorer

Chateau Bas on ne
créer pas «des vins
mais des universs, Le

directeur Philippe Pouchin es-
time qu’en rose comme poLr
|les autres coulewrs «on n'a pas
encore lout explorés,

Il propose ainsi lrois univers
qui comespondent «3 des ins-
tants de consommations.
Dfabord un rosé clair et vif,
ensuite un rosé moyen de
gamme plus épicé etenfin un
rosé de garde haut de
gamme ; la Cuvée duTemple.
A base de cépages syrah et
mourvedre, cefte cuvee vini-
fige en barrique de chéne af-
fiche un protil gustatif forcé-
ment trés différent des stan-
dards de Provence. Produite
depuis 1997, elle «a trouve
son publics qui n’hésite pas
a debourser 12 euros par bou-
teille.

Situé au coeur de vallons et
de forét, Chateau-Bas produit
trois vins d'excellente factu-
re qui pourraient bientéit béne-
ficier du label bio.

L'Alvemégue : 5,10 euros
Pierre du Sud ;6,30 euros
‘Cuvée duTemple : 12 euros

Tel, 049059 13 16

Philippe Pourchine propose & Chateau Bas plus que des vins : udes univarss

Le test de la
_______rédaction

Chateau Bas

Pierre du Sud***

Pierre du Sud est un rosé
aux reflets orangés et au
nez de fruits rouges
épicés. Puissant  en
bouche, il a du caracte-
re (6,30 euros la bouteille).
Les amateurs de vin frais et
fruité choisiront plutat I'Al-
vemnegue (5,10 euras). Un vin
d'été se développant en
bouche avec beaucoup
d'eléegance. A consom-
mer pres du barbecue.

Chiateau Calissanne®**
Robe aux couleurs sou-
tenues. A boire trés frais
dans sa jeunesse pour son
bouquet d'aréme de fruits
rouges. Ce chateau sera
particulierement appré-
cie en debut de repas.
Idéal sur salade gour-
mande périgourdine.
6,70 euros la bouteille.

Cellier 5t-Augustin,
Les Lavandes ***

Robe claire, vin gou-
leyant, qui s'appréciera
aux heures chaudes.de
I'été. Le nez est franc. La
bouche est dominée par
des notes acidulées.

Un vin au prix abordable
a servir tres frais sur des

grillades.
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